
 

Fachkraft Qualität 60-100 % (m/w/d) 

Bei uns, einer leidenschaftlichen Handelsgesellschaft für erstklassige Lebensmittel mit Sitz in der zauberhaften 

Stadt Murten, eröffnen sich stets faszinierende Karrieremöglichkeiten! 

 
Mit unserer langjährigen Berufserfahrung und unserer treuen Kundschaft in bekannten Gourmetbetrieben und 

«à la carte»-Restaurants in der ganzen Schweiz sowie Personalrestaurants, Spitälern, Heimen und Hotels 

erlauben wir all unseren Mitarbeitenden, sich in einem motivierten und dynamischen Team Know-how in 

vielfältigen Tätigkeitsbereichen anzueignen. 

 

Zur Erweiterung unseres Teams suchen wir eine Fachkraft Qualität.  

Was wir bieten: 

• Anspruchsvolle und abwechslungsreiche Aufgaben in einem dynamischen, wachsenden Unternehmen 

• Zusammenarbeit in einem kleinen, motivierten Team und ein inspirierendes Arbeitsumfeld 

• Leistungsgerechte Bezahlung & betriebliche Altersvorsorge 

• Flexible Arbeitszeiten 

• Flache Hierarchien und kurze Entscheidungswege 

• Mitarbeiterrabatt & Benefits 

Ihre Aufgaben bei uns: 

• Planung und Durchführung von mikrobiologischen Kontrollen (Produkte, Personal, Infrastruktur und 

Material) 

• Management des HACCP-Konzepts 

• Durchführung von internen Checks 

• Verwaltung von Reinigungsplänen 

• Überwachung von Nichtkonformitäten und Analyse von Abweichungen 

• Verwaltung von Messgeräten 

• Bearbeitung retournierter Waren 

• Management der Schädlingsbekämpfung in Zusammenarbeit mit unserem externen Dienstleister 

• Stellvertreter.in Qualitätsmanagerin 

Was Sie mitbringen sollten: 

• Lebensmitteltechnologe/in, Bachelor-Studium in Lebensmittelwissenschaften oder gleichwertige 

Ausbildung 

• Erfahrung im Bereich Qualitätssicherung oder in der herstellenden Lebensmittelindustrie von Vorteil 

• Deutsche Muttersprache mit guten Französischkenntnissen 

• Gute MS-Office Kenntnisse 

• Offene Persönlichkeit und ein Teamplayer 

• Reaktionsfähigkeit: schnelles Handeln bei Nichtkonformitäten, Benachrichtigung bei Abweichungen usw. 



 

• Entscheidungsfähigkeit: Sperrung von Produkten oder Entscheidung über retournierter Ware 

• Präzision: Einhaltung von Fristen, Zielen bei Verfahren und Prozessen 

• Dienstleistungsorientierte Persönlichkeit: Unterstützung anderer Dienstleistungen (Produktion, Einkauf, 

Verkauf, Transport usw.) 

• Praktisch orientiert 

Bereit für den nächsten Schritt? 

Sind Sie bereit, mit uns in die aufregende Welt der Gastronomie einzutauchen? Zögern Sie nicht, uns Ihre 

vollständigen Bewerbungsunterlagen an hr@fideco.ch zu senden. 

 
Wir freuen uns, von Ihnen zu hören!   


